Tapas du Versant
Tataki de beeuf mature

(esame, Sauce foja, mayonnaise wasabi, pickels doignons rouges

16,00 €

Burrata crémeuse 14,00 €
Trio de fomates, pignons de pin, huile de basilic

Ceviche de daurade 15,00 €
Leche de tigre passion-citron vert, mangue, coriandre

Mini tacos de beeul (x 3 pieces) 15,00 €

Guacamole, pico de galo (mélavw)e tomates/échalottes/ poivrons),
cheddar rouge

Tempura de gambas (x € pices) 14,00 €
§auce spicy mayo

Arancini a la ’rm{}e d’éte (x 2 pieces) 14,00 €
fauce créme de truffe d'eté, parmesan

Tenders de poulet (x 4 pieces) 12,00 €
Sauce cheddar & BBQ

(roquetas au {romage 13,00 €
(réme de brie, huile d’olive, ciboulette

Oignons rings (x 10 pieces) 12,00 €
§auce spicy mayo, oignons croustillants

(ceurs de canard (x 10 pieces) 12,00 €

Persillade, vinaigre balsamique

Les qmmo\es assiettes

Tartare de beeul au couteau 24,00 €
Pesto, Tomates, jaune d’ceuf, parmesan, frites maison
(arpaccio de beeuf XXL 24,00 €
Beeuf maturé, jaune d'ceuf confit, frites maison
Pave de thon snacké 28,00 €
(reme d'avocat, Tomates anciennes, vierge aux agrumes
fouris d'agneau confite 26,00 €
Pommes grenailles, thym, jus corsé
Poulpe ivi’r 26,00 €
(réme de truffe d'été, pommes grenailles, mélamge d’herbes
Poitrine de porc marinée 26,00 €
Sivop d’'érable, ]LVH'CS maison, Sauce BBQ
Piece du boucher (200 q) 18,00 €
Frites maison, beurre maitre d’hotel
(ote de beeuf maturée 5 partir de
Celon arrivage, {»VH’ES maison 95’00 €
Bw?er waqyu Signature 24,00 €
(heddar rouge croustillant, rosti, sauce BBQ
AL/ A

(ote {raicheur
(alade (esar 19,00 €
Poulet croustillant, fomates, parmesan, crolitons
Salade [raicheur 19,00 €

Melon, pasteque, tomates, burrata, olives Kalamata, pignons
de pin torréfiés, menthe fraiche

Bowl méditerranéen 20,00 €

Quinoa, avocat, feta, olives Kalamata, concombre, grenades,

{alafels

Planches a Pm{’aw]ev

13,00 €

Entrecote séchée maturée
(échée aux herbes

Planche de charcuterie 19,00 €
Saucissons, jambon blanc a la truffe d'été, coppa

26,00 €

Planche mixte
Fromages, charcuteries, tapas

Douceurs
Paviova {mi’(s rouges 10,00 €
Meringue, coulis de fruits rouges, écume mascarpone vanille
Tarte citron basilic 12,00 €
(remeux citron basilic, meringue, sorbet citron
Brioche perdue 12,00 €
(aramel au beurre salé, chantilly maison
Tiramisu pistache 12,00 €

Biscuity cuilléres, créme mascarpone a la pistache, caramel beurre salé

Glaces/ sorbets artisanaux (3 boules) 8,00 €

Vawille, chocolat, noisette, pistache, citron, fraise

Prix nets, service compris



